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Agnello con i piselli
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Ingredienti
1 kg di agnello a pezzi
1 cipolla
400 gr di piselli freschi (al netto dei baccelli)
olio extra vergine di oliva
prezzemolo
sale pepe

Preparazione
Sbucciare ed affettare la cipolla, in un tegame farla imbiondire con 100 g circa di olio; non appena si è rosolata aggiungere l'agnello e fare cuocere per 15 minuti.
Dopo questo tempo aggiungere i piselli, un po' di pepe, sale e prezzemolo e lasciare cuocere a fuoco medio per 30 minuti circa (con la pentola chiusa).
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Ultime News
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La città di Foggia ospiterà la XIV Edizione del prestigioso Premio Internazionale "Pugliesi nel Mondo"

3 aprile 2024
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Concorso per spot pubblicitari che valorizzano la Puglia

18 marzo 2024
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Candidature Premio Internazionale Pugliesi Nel Mondo - XIV Edizione

4 marzo 2024







Eventi






"VENTI, in scena!", IL MUSICAL

24 maggio 2024
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Questi servizi sono necessari per il corretto funzionamento di questo sito web: Google Tag Manager e Google Recaptcha
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I servizi di analisi ci aiutano ad analizzare l'utilizzo del sito e ottimizzarlo per un'esperienza migliore per tutti
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